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Formateur - Consultant
Viticulture - (Enologie

Compétences :

God(t et aptitude a I’enseignement des savoirs et savoir-faire dans des cursus pédagogiques
Sens des relations humaines dans des cadres professionnels et institutionnels

Diffusion de I'information aupres d’un grand public

Gestion patrimoniale, culturale, administrative, financiere, commerciale et douaniere dans le
domaine vitivinicole

Techniques d’organisation, gestion du personnel et management vitivinicole

Trilingue de formation, Frangais, Anglais et Espagnol

Expériences professionnelles :
Depuis juillet 2008 — Salarié de Resource Wine and Culture
- Ensemble de mes activités regroupés sous une seule société en S.A.R.L.

Depuis 2001 — Intervenant Free-lance pour le compte de
I’école du vin au conseil interprofessionnel du vin de Bordeaux (C.I.V.B)
- Accueil du public particulier et professionnel
- Réalisation et mise en place d’un contenu pédagogique
- Enseignement de I'économie générale et des informations sur les 57 appellations
bordelaises
- Initiation a la dégustation

Depuis 2000 — Régisseur et responsable pour la France de Vinsjael Aps, filiale d’'un groupe
Danois, en A .0.C FRONSAC

- Mise en place de la gestion du vignoble

- Réalisation d’'une démarche qualité complete

- Rénovation du patrimoine

- Construction de budgets prévisionnels adaptés aux objectifs

1995-2005 — Gérant de 'EARL TROCARD ET FILS, propriété familiale en A.O.C FRONSAC
- Rénovation d’un chai de vinification
- Gestion du patrimoine
- Mise en place du marketing pour le chateau Barbey
- Ventes de vins en salons
- Recrutement de personnels administratifs et commerciaux

1999 — Responsable d’exploitation pour Cremaschi Vinicola Barriga SA au Chili
- Achats de raisins
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- Contréle de maturité des sauvignons, cabernets sauvignon et carménére
- Vinification complete
- Management du personnel d’exploitation

Formation :

1999 - Brevet professionnel de responsable d’exploitation agricoles et viticoles de niveau IV
Renseignements complémentaires :

Permis B

Permis C.A.C.E.S de niveau 3 (6000kg)

Anglais, Espagnol : lu, écrit, parlé

Président d’un club de dégustation « les amis des caudalies » depuis 2001
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